S

SCHEIBLHOFER

THE RESORT

MARTINI LUNCH

e

VORSPEISEN
Génseleberterrine | Cranberries | Apfelchutney | Brioche
Glasnudelsalat & Soja-Chili Ente
Geraucherte Gansebrust | Rotkrautsalat | Birnen | Feigensenf

Frihlingsrolle vom Gansl | Gemusefrihlingsrollen

Rote Riben Tatar | Truffel | Quinoa | Avocado | Nisse V

Geflammter Ziegenkase | Walnusshonig | Kirbis | Granatapfelkerne
Jourgeback & Sauerteigbrot

Ganslschmalzaufstrich | Kirbiskerntopfen | Butter

e

SUPPE

Gansleinmachsuppe ‘ N\a_joranknéde|

Asiatische Entensuppe \ Udonnudeln | Gemuse \ Entenfleisch

e

HAUPTSPEISEN

Ofenfrisches Martinigansl

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
Ragout vom Hirsch
Cordon Bleu vom Schwein mit Truffelkase & Rauchschinken
Beuschel vom Martinigansl
SuRerdapfelgnocchi | Wilder Brokkoli | Marillen | Getrocknete Paradeiser | Pinienkerne V
Zander | Wolfsbarsch | Garnele



S

SCHEIBLHOFER

THE RESORT

e

BEILAGEN
Orangen-Rotkraut mit Big John | Herbstliches Gemuse ‘ Erdapfelknodel [

Rahmlinsen mit Speck | Serviettenknodel \ Maroni \ Kirbispuree

e

SAUCEN
eingelegte Cranberries | Sauce Cumberland ‘ Truffeldip [

Petersiliendip | Wasabimayonnaise

e

SALATBUFFET

e

DESSERT
Nougatknéodel | Zwetschkenroster
Maronischnitte | Portweinkirschen

Schokoladentarte | Mangosalat
Kokos-Milchreis | Passionsfrucht

Blutorangen-Créme Brilee

Eis & Sorbet

€58,- PRO PERSON
Kinder O - 6 Jahre: kostenlos
Kinder 7 - 14 Jahre: € 29,-.



