S

SCHEIBLHOFER

THE RESORT

BEST OF SCHEIBLHOFER

e

VORSPEISEN
Roastbeef vom Hirschrucken
Flusskrebs & Avocado
Wildschinken & Salami
Eingelegtes Bio-Gemuse
Raucherlachs & Rosti
Rote Ruben Tatar & Wasabi
Panna Cotta vom Seewinkler Kiirbis | Ziegenfrischkase

Jourgeback & Sauerteigbrot
Butter & Aufstriche

e

HAUPTSPEISEN
Wildschnitzel in der Knusperpanade mit hausgemachtem Cranberry-Chutney
Hirschragout mit Perlzwiebel und Wurzelgemuse
Knusprige Ofenente
Kalbsrucken & Kalbsjus
Gebackene Waldpilze & Pilze a la Creme
Fischfilets im Speckmantel
Garnelen

Vegane Gnocchi mit Seewinkler Bio Schafkase



S

SCHEIBLHOFER

THE RESORT

e

BEILAGEN
Brombeerrotkraut | Babyerdépfe| ‘ Semmelknodel | Kroketten ‘ Kurbisrisotto

Kohlsprossen mit Speck | Pilze a la Creme

e

SAUCEN

Sauce Tatar | Krauterbutter ‘ Honig-Senfsauce ‘ Kurbiskern-Pesto |

eingelegte Birnen & Pfirsiche

e

SALATBUFFET

e

DESSERT
Kardinalschnitte & Zwetschkenkuchen
Kurbiskuchen mit Pistazien
Kaiserschmarrn & Apfelmus
Fruchtsalat
Topfenstrudel & Roster
Eis & Sorbet

€58,- PRO PERSON
Kinder O - 6 Jahre: kostenlos
Kinder 7 - 14 Jahre: € 29,-.



