INFINITY

THE RESTAURANT

Falstaff Gault&Millau
93/100 13/20



Die Kiche lasst grif3en | Pannonische Happen

Brot & ,Buddha®| Bio-Natursauerteigbrot | hausgemachte fermentierte Butter

AG

Sashimi vom Hamachi | Sojasud | Kaviar | Tempura Sushi | Pannonischer Wasabi | Ingwer

AD|FIGN

»Magic Mushroom® | Griiner-Spargel | Friihlingsmorcheln | Erbsen

AICIDIGILIO

Leithaberg Kirschen-Sorbet | Frizzante Weif3

(@)

Entrecote vom Kalb | Edamame | Weiler-Spargel | Safran | Wilder Kerbel

A|ICIGH|LIO

Cornflakes Creme Brilée | ,Passionsfrucht Curd® | Himbeeren 2 | Rhabarber

A|ICIGH|O

Petit Four ‘ SURer Grul aus unserer Patisserie

The Menu € 78,-

Wir erweitern |hr Menu gerne mit unseren Signatur-Gerichten:

Original Andauer Topfen-Barlauchstrudel € 13,-
Neusiedlersee-Bisque vom Wildfang-Waller €17,-

Imperial Kaviar vom Sibirischen Stor €22,-

Unser Kichenteam um Thomas Sandhofer & Gabor Grof winscht lhnen einen legendaren Moment

in unserem Infinity Restaurant.



Joseph Bio-Natursauerteigbrot | Pannonische Tapas € 5,-

Unser Gedeck wird mittags und abends pro Person obligatorisch serviert.

Grul} aus der Kiche

Tatar vom Black Angus Filet ‘ Ei’ ‘ Jalapeno ‘ Radieschen ‘ Rostbrot € 19,-

A|C|DIF|GIM

Sashimi vom Hamachi | Sojasud | Kaviar | Tempura Sushi | Pannonischer Wasabi | Ingwer €17,-

AD|FIGN

»Magic Mushroom® | Griiner-Spargel | Frithlingsmorcheln | Erbsen € 15, -

AICIDIGILIO

10g |mperia| Kaviar vom Sibirischen Stor ‘ 24h Dotter‘ Erdapfelespuma ‘ Nussbutter‘ Schnittlauchdl € 22,-

A[BD|G|LO

Kraftige Suppe vom Black Angus Rind | Wurzelgemise | Kaspressknddel oder Frittaten €8,-

AICIDIGIL

Schaumsuppe vom Seewinkler-Spargel | Spargelstiicke | Ravioli € 9,-

AICIGIL/O



Original Andauer Topfen-Barlauchstrudel | Barlauch & Spargel | Nussbutterespuma | Belper Knolle €13,

ACIG

Neusied|ersee-Bisque ] Wildfang Waller’ Paprika ] Seewinkler-Safran ] Fregola Sarda €17,-

ABIDIG|LO

The Resort Caesar Salat | Salatherz | Avocado | Speck | Parmesan | Granatapfelkerne € 13,-

A[C|DIG|M

Mit Riesengarnelen € 18,-
AlB|C/DIGIM
Mit Black Angus Steak Streifen € 18,-
AlC|D|GIM
Mit Gebackenem Seewinkler Schafkase € 18,-

A[C|DIG|M

Kleine Gemischte Salatbowl € 5,- Grofe Gemischte Salatbowl € 7,50

Basilikum-Sorbet ] Frizzante Rosé € 6,-

(@)

Leithaberg Kirschen-Sorbet | Frizzante Weil? €6,-

(@)



Black Angus Rumpsteak | Resort Fries 2 | Grillgemiise | Sauce Bernaise | Kalbsjus € 36,-

NelelYe

Black Angus Rinderfilet-Steak | Resort Fries * ‘ Grillgem(ise | Sauce Bernaise ] Kalbsjus €46,-

AlC|GIM[O

Garnele Stk. € 3,- | Ganseleber €8,- | Sommer-Triffel €5,-

Wiener Schnitzel vom Kalb | Petersilienerdapfel | Cranberry-Chutney € 29,-

AlCIG

Entrecote vom Kalb | Edamame | Weiler-Spargel | Safran | Wilder Kerbel €37,-

AICIGH|LIO

Dry Aged Beef Burger | Brioche Bun | Cheddar | Speck | BBQ | Zwiebel | Resort Fries g | Avocado-Chili Dip € 21,-

A/C|DIGIM

Zanderﬁ|et] Petersilienpiree ‘ Gruner Spargel ‘ Dashi-Beurre Blanc ] Kaviar| Shiso € 32,-

ABD|GILIO

Neusiedlersee-Bisque | Wildfang Waller | Paprika | ,,Seewinkler-Safran“ | Fregola Sarda €27,-

ABID[G|L|O

Truffelravioli | Triiffel | Triffelrahmsauce | Parmesan | Kresse € 25,-

AClGILO



Topfenknodel mit Schokolade | Karamellisierte Nussbutterbrésel | Erdbeeren 2 €10,-

AlCIGIO

Nougatmousse ] Misokaramell ]Yuzu ‘ Mango ‘ Sauerrahmeis € 10,-

A|ICIGH|O

Cornflakes Creme Brilée | ,,Passionsfrucht Curd® | Himbeeren z | Rhabarber € 10,-

A|ICIGH|O

Dessert-Variation fur 2 Personen € 25,-

A|CIGH|O

Sorbet-Variation | 3 Sorten € 10,-

Hausgemachte Sorbets | 1 Kugel €3,40

Eis | 1 Kugel €3,40

clc

The Cheese ] Chutneys ] Nusse ]Joseph Bio Natursauerteigbrot
A‘G‘H‘N\

3Sorten € 9,- ‘ 5Sorten € 15,-

A: Gluten | B: Krebstiere ‘ C:Ei ‘ D: Fisch ‘ E: Erdnuss ] F: Soja ] G: Milch oder Laktose

H: Schalenfriichte | L: Sellerie | M: Senf | N: Sesam | O: Sulfite | P: Lupinen | R: Weichtiere



